SPEISEKARTE

ANTITPASTT

Antipasto Emma
Italienische Vorspeisenvariation
Feine Auswahl wechselnder italienischer
Spezialitaten.

1890 €

Caprese Emma
Biiffelmozzarella & Tomaten
Bunte Tomatensorten, Mozzarella di Bufala
Campana DOP, Basilikum, Olivendl extra vergine
und Maldon-Meersalz.
1590 €

Gamberi all’Aglio
Garnelen in Knoblauchél
Gebratene Garnelen mit Knoblauch, frischen
Krautern und gerostetem Bruschetta.
1890 €

Gamberi Café de Paris
Garnelen in Café-de-Paris-Butter
Gebratene Garnelen in cremiger

Café-de-Paris-Butter.
1890 €

Vitello Tonnato
Kalbfleisch mit Thunfischcreme
Hauchdtnnes Kalbfleisch mit hausgemachter
Thunfischcreme und Kapern.
1890 €

Carpaccio Classico
Rindercarpaccio
Mit Rucola, Parmigiano Reggiano DOP, Olivendl
extra vergine und gereiftem Balsamico.
1890 €

Carpaccio di Manzo con Porcini Tartufati
Rindercarpaccio mit getriiffelten Steinpilzen
Hauchdunn geschnittenes Rindercarpaccio mit
aromatischen, getruffelten Steinpilzen.
2290 €

Bruschetta Tradizionale
Gerostetes Pane Rustico
Tomaten, Basilikum, Knoblauch
und Olivendl extra vergine.
1090 €

Pinsa Bruschetta
Knusprige Pinsa
Tomaten, Rucola, Parmigiano Reggiano DOP und
Olivendl extra vergine.
1790 €

TNSAIATE

Insalata Caprino
Salat mit warmem Ziegenkdse
Gemischter Salat mit warmem Ziegenkase,
Walntssen und Honig.
1890 €

Insalata di Filetto
Salat mit Rumpsteak
Gemischter Salat mit gegrillten
Rumpsteakstreifen, Champignons
und Balsamico-Dressing,.
1890 €

Insalata Salmone
Salat mit gebratenem Lachsfilet
Gemischter Salat mit gebratenem Lachsfilet,
Avocado und Zitronen-Olivendl-Dressing.
1890 €

Bowl Italiana
Italienische Bow!

Gemischter Salat mit Burrata, gegrillter
Hahnchenbrust, Avocado, Kichererbsen und
saisonalem Gemuse.

1990 €
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Buon appetito und genielBen Sie ein Stuck Italien bei uns!



SPEISEKARTE

PASTA

Pasta Ripiena al Tartufo
Geflllte Triuffelpasta
Auf feinem Rindercarpaccio mit cremiger
Parmigiano-Reggiano-Sauce.
2690 €

Linguine Surf & Turf
Linguine mit Rind & Garnelen
Mit Rumpsteakstreifen, Garnelen und feiner
Hummersauce.
2590 €

Ravioli di Zucca al Burro e Salvia con Salsiccia
Kiirbisravioli in Salbeibutter mit Salsiccia
Feine Kurbisravioli in aromatischer Salbeibutter
mit italienischer Salsiccia.

2490 €

Gnocchi Ripieni di Funghi
con Pancetta Croccante
Mit Pilzen gefullte Gnocchi in einer cremigen
Krauter-Parmesan-Sauce, dazu Waldpilze und
knusprige Pancetta.
2490 €

Rigatoni al Pesce Spada con
Pistacchio e Stracciatella
Rigatoni mit Schwertfisch,

Pistazie & Stracciatella
Rigatoni mit zartem Schwertfisch, feiner
Pistaziencreme und cremiger Stracciatella.
2590 €

Cannelloni Classici
Hausgemachte Cannelloni
Mit Hackfleischfullung, Tomatensugo und
Parmigiano Reggiano DOP.
2090 €

Linguine con Gamberi, Peperoni
Arrostiti e ‘Nduja
Linguine mit Garnelen,
gerosteter Paprika & ‘Nduja
Linguine mit Garnelen, gerdsteter Paprika und
wurziger kalabresischer 'Nduja.
2490 €

Lasagne alle Verdure Mediterranee
Gemiiselasagne
Hausgemachte Lasagne
mit mediterranem Gemuse
2090 €

CARNE

Filetto d’Agnello al Vino Rosso
Lammfilet in Rotweinsauce
Zartes Lammfilet in kraftiger Rotweinsauce,
serviert mit Tagesbeilage.
3690 €

Tagliata di Entrecéte su Funghi Misti
Tagliata vom Entrecéte auf Pilzmischung
Saftig gegrilltes Entrecdte, in Tranchen
geschnitten, auf einer aromatischen Pilzmischung,
serviert mit Tagesbeilage.

32,90 €

Bistecca alla Griglia
Gegrilltes Rumpsteak
Saftig gegrilltes Rumpsteak mit Tagesbeilage.
3290 €

PESCE

Filetto di Pesce Spada
in Crosta di Erbe Aromatiche
Schwertfischfilet in aromatischer Kréuterkruste
Zartes Schwertfischfilet unter einer feinen
Krauterkruste, serviert mit Tagesbeilage.
2990 €

RISOTTI

Risotto ai Funghi di Bosco
con Straccetti di Manzo
Risotto mit Waldpilzen & Rinderstreifen
Cremiges Risotto mit aromatischen Waldpilzen
und zarten Rinderstreifen.
2490 €

Risotto alla Barbabietola con Feta, Miele e Noci
Rote-Bete-Risotto mit Feta, Honig & Walntissen
Cremiges Rote-Bete-Risotto, verfeinert mit Feta,
Honig und Walnussen.
2290 €

Buon appetito und genielBen Sie ein Stuck Italien bei uns!



