SPEISEKARTE

ANTITPASTT

Antipasto Emma
Italienische Vorspeisenvariation
Feine Auswahl wechselnder italienischer
Spezialitaten.

1890 €

Caprese Emma
Biffelmozzarella & Tomaten
Bunte Tomatensorten, Mozzarella di Bufala
Campana DOP, Basilikum, Olivendl extra vergine
und Maldon-Meersalz.
1590 €

Prosciutto e Melone Emma
Parmaschinken & Melone
Prosciutto di Parma DOP, Cantaloupe-Melone,
Stracciatella und gerostete Pistazien.
1690 €

Gamberi all'’Aglio
Garnelen in Knoblauchél
Gebratene Garnelen mit Knoblauch, frischen
Krautern und gerostetem Bruschetta.
1890 €

Gamberi Café de Paris
Garnelen in Café-de-Paris-Butter
Gebratene Garnelen
in cremiger Café-de-Paris-Butter.
1890 €

Vitello Tonnato
Kalbfleisch mit Thunfischcreme
Hauchdunnes Kalbfleisch mit hausgemachter
Thunfischcreme und Kapern.
1890 €

Carpaccio Classico
Rindercarpaccio
Mit Rucola, Parmigiano Reggiano DOP, Olivendl
extra vergine und gereiftem Balsamico.
1890 €

Bruschetta Tradizionale
Gerostetes Pane Rustico
Tomaten, Basilikum, Knoblauch und Olivendl
extra vergine.
1090 €

Pinsa Bruschetta
Knusprige Pinsa
Tomaten, Rucola, Parmigiano Reggiano DOP und
Olivendl extra vergine.
1790 €

Polpo Aglio, Olio e Peperoncino
Oktopus in Knoblauchdl
Zarter Oktopus in Olivendl extra vergine mit
Knoblauch und feiner Peperoncino-Scharfe.
1890 €

INSALATE

Insalata Caprino
Salat mit warmem Ziegenkdse
Gemischter Salat mit warmem Ziegenkase,
Walnutssen und Honig.
1890 €

Insalata di Filetto
Salat mit Rumpsteak
Gemischter Salat mit gegrillten
Rumpsteakstreifen, Champignons und Balsamico-
Dressing.
1890 €

Insalata Salmone
Salat mit gebratenem Lachsfilet
Gemischter Salat mit gebratenem Lachsfilet,
Avocado und Zitronen-Olivenol-Dressing.
1890 €

Insalata Pesca e Stracciatella
Salat mit Pfirsich & Stracciatella
Gemischter Salat mit gegrillten Pfirsichen,
Stracciatella, gerosteten Pistazien und Basilikum.
1790 €

Bowl Italiana
Italienische Bow!
Gemischter Salat mit Burrata, gegrillter
Hahnchenbrust, Avocado, Kichererbsen und
saisonalem Gemuse.
1990 €
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Buon appetito und genielBen Sie ein Stuck Italien bei uns!



SPEISEKARTE

PASTA

Pasta Ripiena al Tartufo
Gefiillte Triiffelpasta
Auf feinem Rindercarpaccio mit cremiger
Parmigiano-Reggiano-Sauce.
2690 €

Linguine Surf & Turf
Linguine mit Rind & Garnelen
Mit Rumpsteakstreifen, Garnelen und feiner
Hummersauce.
2590 €

Mezze Maniche con Polpo e Gamberi
Mezze Maniche mit Oktopus & Garnelen
In einem leichten WeilRwein-Kirschtomaten-Sugo
mit Oktopus, Garnelen, Knoblauch, Petersilie und
Olivendl extra vergine.
2590 €

Rigatoni con Salsiccia, Filetto di Maiale
e Stracciatella
Rigatoni mit Salsiccia, Schweinefilet & Stracciatella
Italienische Salsiccia, zarte Streifen vom
Schweinefilet, knackige Zuckerschoten
und cremige Stracciatella in einer leichten
Tomatensauce mit frischem Basilikum.
2490 €

Linguine al Limone con Gamberoni e Pistacchio
Linguine in Zitronen-Mascarpone-Creme
Gebratene Gamberoni, gerostete Pistazien,
frisches Basilikum und Zitronenzeste.
2490 €

Fusilloni con Straccetti di Manzo e Finferli
Fusilloni mit Rumpsteak & Pfifferlingen
Rumpsteakstreifen und frische Pfifferlinge in einer
cremigen Demi-Glace-Burrata-Sauce.

2490 €

Rigatoni al Forno
Uberbackene Rigatoni
Leichte Tomatensauce, mediterranes Gemuse,
Mozzarella und Parmigiano Reggiano DOP.
2090 €

Cannelloni Classici
Hausgemachte Cannelloni
Mit Hackfleischfullung, Tomatensugo und
Parmigiano Reggiano DOP.
2090 €

CARNE

Bistecca alla Griglia
Gegrilltes Rumpsteak
Mit Rosmarinkartoffeln
und mediterranem Gemuse.
3290 €

Filetto di Maiale ai Finferli
Schweinefilet mit Pfifferlingen
Medaillons vom Schweinefilet mit frischen
Pfifferlingen, Speck, feiner Demi-Glace
und Tagesbeilage.

2890 €

Costoletta di Vitello alle Erbe
Kalbskotelett vom Kalbskarree mit Krduterkruste
Kartoffel-Spitzkohl-Stampf
und mediterranes GemuUse.

4290 €

PESCE

Pesce Misto
Edler Fischteller
Ausgewahlte Fischspezialitaten auf Kartoffel-
Spitzkohl-Stampf, serviert mit feiner
Hummersauce.
3890 €

Buon appetito und genielBen Sie ein Stuck Italien bei uns!



