SPEISEKARTE

ANTIPASTO RUSTICO

Antipasto Rustico
Fein zusammengestellter Vorspeisenteller,
der die kulinarische Vielfalt der italienischen
Regionen widerspiegelt.
1890 €

Burrata su Verdure al Forno
Cremige Burrata auf aromatischem Ofengemdse,
verfeinert mit nativem Olivendl extra vergine und
mediterranen Krautern.
1690 €

Gamberi all’Aglio
Saftige Gambas in aromatischem Knoblauch-
Krauterol aus nativem Olivendl extra vergine,
serviert mit knusprigem Bruschetta-Brot.
1890 €

Gamberi Café de Paris
Gambas in cremiger Café-de-Paris-Butter,
verfeinert mit mediterranen Krautern.
1890 €

Vitello Tonnato
Zart und hauchdunn geschnittenes Kalbfleisch
mit feiner Thunfischcreme und Kapern.
1890 €

Carpaccio Classico
Rindercarpaccio mit frischem Rucola, Parmigiano
Reggiano DOP und feiner Zitronen-Olivenol-
Vinaigrette aus nativem Olivendl extra vergine.
1890 €

Bruschetta Tradizionale
Vier gerdstete Brotscheiben mit sonnengereiften
Tomaten, frischem Basilikum und nativem
Olivendl extra vergine.
990 €

Pinsa Bruschetta
Knusprige Pinsa mit Tomaten, Basilikum, Rucola,
nativem Olivendl extra vergine und Parmigiano
Reggiano DOP.
1790 €

PASTA

Pasta ripiena al Tartufo su Carpaccio di Manzo
Mit Truffel gefUllte Pasta in cremiger
Truffel-Parmesan-Sol3e, serviert auf feinem
Rindercarpaccio.

26,90 €

Cannelloni Classici
Frisch geflllite Cannelloni aus eigener Herstellung
mit Basilikum und Parmigiano Reggiano DOP, in
aromatischem Tomatensugo gratiniert.
2090 €

Linguine Surf & Turf
Linguine mit zarten Rindfleischstreifen und
saftigen Gambas in feiner Hummerbutter,
harmonisch abgestimmt mit mediterranen
Krautern.
2490 €

Linguine al Ragu di Gamberi
Linguine in aromatischem Gambas-Ragout mit
feiner Limetten-Rosmarin-Sauce.

2490 €

Mezzamaniche con Funghi Porcini,
Pancetta e Filetto di Maiale
Mezzamaniche mit Steinpilzen, Pancetta und
zartem Schweinefilet in cremiger Kartoffel-
Parmesan-Sauce.

2490 €

Fusilli con Cavolo a Punta e Salsiccia
Fusilli mit Spitzkoh! und wrziger Salsiccia in
cremiger Ricotta-SoRe.

2490 €

Rigatoni con Filetti di Pollo, Cipolla Rossa e Olive
Rigatoni mit zarten Hahnchenbruststreifen, roten
Zwiebeln und Oliven in einer Pesto-Tomaten-
Krautercreme.

2490 €
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Buon appetito und genielBen Sie ein Stuck Italien bei uns!



SPEISEKARTE

TNSALATA

Insalata Caprino
Bunter Salatteller mit lauwarmem
Ziegenfrischkase, knackigen WalnUssen und
einem Hauch von suflsem Honig
18,90

Insalata al Filetto
Bunter Salatteller mit zarten Rumpsteakstreifen
und sautierten Champignons
18,90

Bowl Italiana
Bunter Salatteller mit, Kichererbsen, Rucola,
gegrillten Auberginen, Zucchini, saftigen
Champignons getrockneten Tomaten verfeinert
mit zarten Hahnchenbruststreifen
und cremiger Burrata
1990

PTATTI VEGETAIT/
VEGETARISCHE GERICHTE

Cotoletta di Melanzana su Cavolo a Punta
Knusprig paniertes Auberginenschnitzel
auf Spitzkohlgemuse mit Rosmarinkartoffeln.
2390 €

SECONDI DI CARNE/
FLEISCHGERICHTE

Filetto di Maiale al Pepe Verde
Schweinefilet in griner Pfeffersolie,
serviert mit cremigem Kartoffelgratin.
2890 €

Bistecca alla Griglia
Argentinisches Grainfed-Rumpsteak vom Grill
mit Rosmarinkartoffeln und mediterranem
Gemuse.

32,90 €

SECOND1 D1 PESCE /
FISCHGERICHTE

Filetto di Orata
Zartes Doradenfilet mit feiner Basilikum-Pesto-
Kruste,
serviert auf Spitzkohlgemuse und
Rosmarinkartoffeln.
3190 €

Buon appetito und genielBen Sie ein Stuck Italien bei uns!



