
17 ,90

17,90

16,90

17,90

  8,90

17,90

13,90

17,90

18,90

18,90

19,90

Gemischter Vorspeisenteller aus den  
verschiedensten Regionen Italiens

Gamberoni  mit Knoblauch-Kräuter-Olivenöl  
und Bruschetta Brot

Kalbsscheiben dünn aufgeschnitten mit einer 
Thunfischcreme und Kapern      

Rinder-Carpaccio mit Rucola und Parmesan DOP
an Zitronen-Olivenöl-Vinaigrette                                                      
  
Vier Bruschette mit Tomaten und Basilikum  
an Olivenöl extra vergine                   

Gambas auf Café de Paris Sauce 

Spiegelei, veredelt mit delikatem Trüffel Pesto, serviert 
mit Trüffelscheiben auf Rucola und Kirschtomaten dazu 
geröstetes Brot

Eine Auswahl traditioneller Spezialitäten aus Kalabrien

   

     

 Bunt gemischter Salat mit lauwarmen Ziegenfrischkäse, 
Walnüssen und Honig                                                   

   
Bunt gemischter Salat mit Streifen vom Rumpsteak und 
gebratenen Champignons 

Bowl aus gemischtem Salat, Kichererbsen, Tomaten, Rucola, 
Auberginen, Zucchini, Hähnchenbruststreifen, Champignons, 
getrockneten Tomaten und Burrata

Antipasto Rustico

Gamberi all Aglio

Vitello Tonnato Emma

Carpaccio Classico

Bruschetta Traditionale 

          Gambas Café de Paris 

Uovo Fritto con Tartufo

Antipasto Calabrese

Insalata Caprino

         Insalata al Filetto

Bowl Italiana 

Antipasti Vorspeise

Insalata Salate

Menù Speisekarte



24,90

21,90

21,90

22,90

19,90

22,90

22,90

19,90

32,90

32,90

28,90

29,90

28,90

8,90

8,90

8,90

Linguine in Trüffelparmesancreme mit frischem Trüffel auf 
Rindercarpaccio 

   
Spaghetti in einer erfrischenden Zitronen-Kräutersauce an 
Gambas

Gnocchi in einer pikanten Nduja-Sugo, garniert mit roten 
Zwiebeln, Rumpsteakstreifen und cremigen Mozzarella-Kugeln

Gefüllte rote Tortelloni mit einer herzhaften Radicchio-
Rotweinfüllung, begleitet von zarten Kalbstreifen in einer 
cremigen Ricotta-Parmesansauce

Cannelloni gefüllt mit Hackfleisch, Basilikum und  
Parmesan DOP in Tomatensugo mit Mozzarella Fior 
di Latte gratiniert

      
Leckere Spinat-Panzerotti, verfeinert mit einem herzhaften 
Steinpilz-Auberginen-Sugo, serviert mit würziger Salsiccia und 
Kirschtomaten

Mezzemaniche in einer cremigen Gorgonzola-Pistaziencreme, 
begleitet von saftigem Lachs

Paccheri in einer köstlichen Weißwein-Pesto-Sauce mit zarten 
Artischockenherzen und saftigen Zucchinistreifen

Argentinisches Grain Fed Rumpsteak vom Grill dazu 
Tagesbeilage                              
                                                                              
 Tagliata vom Grain Fed Entrecote an Rucola, Kirschtomaten, 
Parmesanraspeln und Kartoffeln

 
Zartes Kalbsschnitzel in einer reichhaltigen Steinpilz-
Weißweincreme, serviert mit cremigem Kartoffelselleriepüree

Salmone al Arancia
Norwegischer Lachsfilet in einer köstlichen Orangensauce, 
serviert auf einem Bett aus cremigem Kartoffelselleriepüree

Zartes Steinbeisserfilet in einer delikaten Zitrusfruchtsauce, 
begleitet von unseren Tagesbeilagen  

Menù Speisekarte

Linguine al Tartufo su Carpaccio di Manzo

Spaghetti limone e Gamberi

Gnocchi Nduja e Manzo

Tortelloni Rosi all Radicio

Canneloni Classici

Panzzarotti con Porcini e Manzo

Mezzemaniche con Salmone e Pistacchio

Paccheri con Carciofi e Zucchine

 
     Bistecca alla Griglia

                         Tagliata di Manzo

Scaloppina ai Porcini

Salmone al Arancia

Filetto di Pesce Lupo Agli Agrumi

Semifreddo Torroncino

Tartufo Nero

Dessert della Casa                                  

Carne Fleisch
Alle Fleischgerichte können selbstverständlich auch mit verschiedenen Saucen serviert werden. 

Unser Kellner empfiehlt Ihnen sehr gerne die passende Sauce.

Pasta Nudeln

Weitere Desserts des Hauses empfiehlt Ihnen gerne unser Personal.
Dessert Nachspeise

Pesce Fisch


